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Fratelli Giacosa
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Neive - Italia

Giacosa Fratelli

Prodotto: Barolo DOCG
Riserva Scarrone Vigna
Mandorlo 2015

20/11/2023

Via XX Settembre, 64 - 12052 Neive CN
Tel.: 0173 67013
Fax: 0173 67662
Web: www.giacosa.it
Email: giacosa@giacosa.it

@ Vedi su Google Maps

Primo anno produzione: 1895

Proprietario: Maurizio e Paolo Giacosa
Enologo: Beppe Zatti

Agronomo: Beppe Zatti

Conduzione: Biologico

Bottiglie prodotte: 1.000.000

Ettari vitati: 50,00

Vendita diretta: Si

Vendita online: Si

Visite in azienda: Si, su prenotazione

A chi rivolgersi: Mauro e Alessandro Giacosa
Ristorante in azienda: No

Possibilita di Pernottamento in azienda: No
Come arrivare:

REGIONE PIEMONT!

dalla Torino-Piacenza, uscita Asti est per Alba e per Neive, I'azienda si trova sulla strada principale del paese.

La nuova cantina, realizzata con criteri ecosostenibili, & in fase di costruzione e vedra
pannelli fotovoltaici, sistemi per il recupero delle acque piovane e sara costruita quasi
interamente in legno. Per il resto, parlare dei fratelli Giacosa significa discorrere su piu di
centoventicinque anni di storia e fare i conti con una tradizione fatta di colori tenui dei

Nebbiolo, classi

a degli spettri olfattivi (pit finezza e complessita che impatto),

gradazioni alcoliche misurate, tannini grintosi e strutture inequivocabilmente
gastronomiche. Ne scaturisce una gamma di vini molto interessanti, che vedono in vigneti
in piena maturita - si va dai 21 ai 61 anni di eta - e in dinamiche agronomiche biologiche le

solide fondamenta aziendali.

vini del produttore

Barolo Scarrone Vigna Mandorlo Riserva 2015
R0Ss0 | Docg | 14,5% | €75

Barbaresco Basarin Vigna Gianmaté 2020
R0ss0 | Docg | 14,5% | € 60

Barolo Bussia 2019
Ross0 | Docg | 14,5% | € 60

Barbera d'Alba Maria Gioana 2019
Ross0 | Doc | 14,5% | € 30

Langhe Chardonnay Rorea 2022
Bianco | Doc | 13,5% | €15

Roero Arneis 2022
Bianco | Docg | 13,0% | €15

Dolcetto d’Alba Madonna Como 2021
Rosso | Doc |13,0% | €15

5 Grappoli 2023

Barbaresco Basarin Vigna Gianmaté 2019



Langhe Chardonnay Rorea 2022
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Regione: PIEMONTE
Produttore: Fratelli Giacosa
Denominazione: Doc

Colore: Bianco

Tipologia: Secco

Uve: Chardonnay 100%
Lavorazioni: Acciaio
Gradazione: 13,5%

Prezzo: 15 €

Bottiglie: 7.000

Tipo bottiglia: 0,750 L
Longevita: Godibile sin da ora e per altri 3 - 5 anni
Grappoli: 4

Prima annata prodotta: 1994

Paglierino con riflessi dorati, consistente. Freschezze fruttate e agrumate di cedro, susing e pesca gialla. Morbido, caldo, ma dotato di un equilibrato complesso
acido-sapido che rende vibrante il piacevole finale fruttato.
ACCiaio.

Abbinamento

Trancio di dentice con patate e cipolle



Barbera d’Alba Maria Gioana 2019
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Regione: PIEMONTE

Produttore: Fratelli Giacosa

Denominazione: Doc

Colore: Rosso

Tipologia: Secco

Uve: Barbera 100%

Lavorazioni: Botte grande, Barrique/Tonneau, Acciaio
Gradazione: 14,5%

Prezzo: 30 €

Bottiglie: 20.000

Tipo bottiglia: 0,750 L

Longevita: Godibile sin da ora e per altri 3 - 5 anni
Grappoli: 4

Prima annata prodotta: 1985

Intensa nel colore rubino-porpora e nell'espressione fruttata di ciliegia nera e more, quindi, tabacco, rosa e spunti minerali. Godibile alla beva per freschezza e lunga
persistenza.
Vinificazione in acciaio, poi 6 mesi in acciaio, 12 in barrigue e lunga permanenza in botte grande.

Abbinamento

Pizzoccheri alla valtellinese



Barolo Bussia 2019
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Regione: PIEMONTE
Produttore: Fratelli Giacosa
Denominazione: Docg
Colore: Rosso

Tipologia: Secco

Uve: Nebbiolo 100%
Lavorazioni: Botte grande
Gradazione: 14,5%
Prezzo: 60 €

Bottiglie: 25.000

Tipo bottiglia: 0,750 L

Longevita: Godibile sin da ora e da conservare oltre i 5 anni

Grappoli: 4
Prima annata prodotta: 1988

REGIONE PIEMONTE || FRATELLI GIACDSA

Rubino-granato. Ricco di sentori di frutta matura, mora, susine e ciliegia nera. Spezie e sfumature balsamiche. Equilibrio e struttura al gusto, pieno e lungo il sapare,

continuo e insistente. Chiude con sapidita, tannini ben distribuiti e piacevole freschezza.

In botte grande per 36 mesi.

Abbinamento

Capriolo in salsa speziata



Barbaresco Basarin Vigna Gianmaté 2020
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REGIONE PIEMONTE || FRATELLI GIACDSA

Regione: PIEMONTE

Produttore: Fratelli Giacosa
Denominazione: Docg

Colore: Rosso

Tipologia: Secco

Uve: Nebbiolo 100%

Lavorazioni: Botte grande, Barrique/Tonneau
Gradazione: 14,5%

Prezzo: 60 €

Bottiglie: 10.000

Tipo bottiglia: 0,750 L

Longevita: Godibile sin da ora e da conservare oltre i 5 anni
Grappoli: 4

Prima annata prodotta: 2004

ROSS0 granato compatto. All'olfatto apre con una nota minerale di grafite e tartufo, per poi divenire pid ortodossa, con note fruttate dolci e floreali. Chiude un
piacevole richiamao speziato. In bacca il tannino @ ancora imponente, ma ha stoffa ed eleganza: chiude strutturato, caldo e fresco il giusto.
Barrique e botte grande.

Abbinamento

Lepre in umido con polenta



Barolo Scarrone Vigna Mandorlo Riserva 2015
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Desewanazione di Drigire Controllata ¢ Gorantis

Scarrone
Vigna Mandorlo

Regione: PIEMONTE
Produttore: Fratelli Giacosa
Denominazione: Docg
Colore: Rosso

Tipologia: Secco

Uve: Nebbiolo 100%
Lavorazioni: Botte grande, Acciaio
Gradazione: 14,5%

Prezzo: 75 €

Bottiglie: 4.000

Tipo bottiglia: 0,750 L

REGIONE PIEMONTE || FRATELLI GIACDSA

Longevita: Godibile sin da ora e da conservare oltre i 5 anni

Grappoli: 5
Prima annata prodotta: 2012

Granato classico, ricco di fascino all'olfatto dove si esprime con calma e minuzia di dettagli. Frutta matura, fiori appassiti e terra umida sfumano nella suggestione
di note balsamiche e speziate. Sapore che risponde con altrettanto calore e morbidezza; in bocca si riscontra equilibrio e dolcezza dei tannini.

vinificazione in acciaio, poi 48 mesi in botte grande e un anno in bottiglia.

Abbinamento

Filetto di cinghiale al Barolo



Dolcetto d'Alba Madonna Como 2021
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Regione: PIEMONTE
Produttore: Fratelli Giacosa
Denominazione: Doc

Colore: Rosso

Tipologia: Secco

Uve: Dolcetto 100%
Lavorazioni: Acciaio
Gradazione: 13,0%

Prezzo: 15 €

Bottiglie: 10.000

Tipo bottiglia: 0,750 L
Longevita: Godibile sin da ora e per altri 2 anni
Grappoli: 3

Prima annata prodotta: 1996

Rubino fitto. Essenzialmente frutti neri, muschio e violetta al naso. Avanza al palato fresco ma sostanzioso, piacevole e ammandorlato.
ACciaio.

Abbinamento

Polpettine di melanzane con cuore di scamarza



Roero Arneis 2022

e ¢80 o9
Lo
L2

REGIONE PIEMONTE || FRATELLI GIACDSA

Regione: PIEMONTE
Produttore: Fratelli Giacosa
Denominazione: Docg
Colore: Bianco

Tipologia: Secco

Uve: Arneis 100%
Lavorazioni: Acciaio
Gradazione: 13,0%

Prezzo: 15 €

Bottiglie: 50.000

Tipo bottiglia: 0,750 L
Longevita: Godibile sin da ora e per altri 2 anni
Grappoli: 3

Prima annata prodotta: 1985

Paglierino limpido. Fresco e fruttato di melone, mela verde e fiori di campo. Piacevolmente sapido e di media persistenza incentrata sulla freschezza.
Acciaio.

Abbinamento

Spaghetti con moscardini
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